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GUSTO «Tre bicchieri» del Gambero Rosso assegnati ai prodotti della regione. Ma anche le altre guide incoronano 1 nettari dei Castelli

SEGUE DALLA PRIMA PAGINA

di GIACOMO A. DENTE

Mottura, nella sua azienda di Civitella
di Agliano, nel cuore della Tuscia, ha
saputo portare avanti un progetto di
«viticoltura sostenibile a basso impatto
ambientale», come ha sottolineato nelle
motivazionidel pre-
mio il direttore del-
laGuida del Gambe-
o Marco Sabellico.
Sergio Mottura rac-
conta un percorso
esemplare di viticol-
tore simbolo, per-
ché incoraggia un
percorso che rivalu-
tala figura di quello
che i francesi chia-
mano il «vigne-
ron», l'uvomo che
traeil vino dalla sua
terra, secondo le ca-
ratteristiche di un
determinatoterrito-
rio, in netta contro-
tendenza rispetto ai
prestigiatori di can-
tina dei vini costrui-
ti e modaioli.

Diventa cosi coe-
rente premiare viti-

CLEMENS

1l Clemens 2009 i i
diCasale Marchese 511 3utoctont, come
lo  straordinario
Grechetto che, in
MONTIANO

quell’area della Tu-
scia ai confini con
I'Umbria, assume
una straordinaria
potenza gastrono-
mica.

Per lo stesso mo-
tivo, possiamo pil
che mai ordinare,
senza timore di non
essere abbastanza a
la page, il Vino dei
Castelli, una scelta
divertente ¢ anti-
conformista che cor-
risponde alle nuove
vie dell’eccellenza
indicate anche dal
Gambero. Oggi, al
diladella Docgcon-
quistata da pochissi-
mo, il Frascati ¢ di-
ventato un soggetto
gastronomico a tut-
to tondo. La combi-
nazione felice del
territorio vulcanico e dell’influenza del

1l Montiano 2009
di Falesco

mare vicino regala al vino di Roma un

La r1scossa de1 vini del Lazio
tra gl elett1 anche 11 Frascati

Premiate 4 etichette. Nella Tuscia 1l viticoltore dell’anno

punto di forza per valorizzare le sue uve:
la Malvasia puntinata, il Trebbiano, il
Bombino, la Malvasia di Candia, solo
per citarne alcune.

Cosi non stupisce che tra i mitici «tre
bicchieri», espressione dell’eccellenza
del Gambero, figurino Epos 2010 del-
I’Azienda Poggioalle Volpi di Montepor-

Lassociazione dei sommelier:
straordinaria la qualita

delle bottiglie della De Paolis
di Grottaferrata

di GIORGIO RENZETTI

VITERBO - «Si, sono il viticolto-
redell’anno 201 1. Maquando me
lo hanno detto non ci credevo,
non ci potevo credere». C’é tutto
Sergio Mottura in questa genuina
espressione di stupore, di incredu-
lita. Mottura e il siciliano Giusep-
pe Russo, che coltiva la vite sul-
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zio Catone, un vino di grande personali-
ta che esprime il tipico uvaggio frascata-
no, insieme al Clemens 2009 (Malvasia
del Lazio e Chardonnay), un gioiello di
eleganza di Casale Marchese, settecente-
sca cantina di Frascati.

Sale tra i sommi anche un rosso come
il Montiano 2009 di Falesco, un Merlot

Mottura: i01l pii bravo del 2011?
Il mio segreto sta tuttonella vigna

Sergio Mottura, il viterbese eletto

«viticoltore dell'anno»

I’Etna, sono i viticoltori dell'anno
secondo la guida «Vini d’Italia
2012» del Gambero Rosso. Per il
vignaiololaziale un ulteriore rico-
noscimento, il massimo, dopo
quelli messi in cantina negli ulti-
‘mi anni e dopo le conferme delle
classifiche specializzate per Pan-
nata2010. Perla qualeil Grechet-
to «Poggio della Costa» di Mottu-
ra conquista ancora i Tre bicchie-
1i della guida.

Zona della Teverina, comune di
Civitella d’Agliano, provincia Vi-
terbese. Qui nasce il premio Mot-

tura, un titolo che tanti inseguono
daanni. Alla comunicazione I'ef-
fetto sorpresa ¢ stato forse pari a
quello che lui prova ogni giorno,
girando tra i filari dei suoi 36
ettari di vigneti.

Piu sorpreso per i «Tre bicchie-

rix» o per il viticoltore dell’anno?

«Per il secondo, senza dubbio. lo
hochiamatogli amici del Gambe-
ro Rosso per ringraziarli e loro mi
hannodetto: non cidevi ringrazia-
re, sei il migliore. Ecco, diciamo
che 1i ho capito che il grande

lavoro che abbiamo fatto in tutti
questi anni in azienda & stato
ripagato».

Ma c’¢ un segreto da svelare per

Ia cantina Mottura?
« grandi vini nascono nella vi-
gna. Enon c'¢ da aggiungerealtro.
Conimiei operai e con la famiglia
abbiamo sempre creduto in que-
staaffermazione. Siamo stati tra i
primiascommettere sul Grechet-
to,lo abbiamo portato al confron-
to coi migliori bianchi d’Europa.
Un confronto che regge benissi-
mo, soprattutto se lo si lascia
invecchiare. E per un bianco sem-
bra quasi un’eresia».

ualita per una fascia di prezzo
che & pit1 che i

di carattere prodotto a Montefiascone,
ma la vera rivoluzione passa per Frasca-
ti, visto che tra le eccellenze anche della
Guida Vini 2012 dell’Espresso di prossi-
ma uscita figura, insieme al Grechetto
Poggio della Costa di Mottura, un Fra-
scati Superiore prodotto con intelligen-
za cooperativa di vignaioli come Le
Antiche Terre Tu-
scolane.

E, come se cio
non bastasse, Fran-
co Ricci, direttore
della Guida Duemi-
laVini dell’Associa-
zione dei Somme-
lier segnala tra le
grandi novita 2012
lastraordinaria qua-
lita dei vini del-
I’Azienda Castel De
Paolis di Grottafer-
rata, tra le prime a
puntare e a investi-
re sulla qualita dei
vini di Frascati.

Tocca adesso al-
lagranderistorazio-
ne,apartire daquel-
laromana, fare siste-
ma spingendo il vi-
no dei Castellicome
si fa con un vino
importante,  con
una storia alle spal-
le, capace di garanti-
re nel tempo para-
metri di eccellenza,
ben distante da tut-
to quel ciarpame
folkloristico che un
poco gli & rimasto
addosso.

Certo, in passa- - —_—
to, sisono commes- A
si molti peccati in \
una miope rincorsa
della quantita, ma
orail vino del Lazio
¢ una realta che me-
ritaditrovareamba-
sciatori al suo livel-
lo. La conclusione?
Almeno qualche vol-
ta, col sommelier
che vi vuole stupire
con gli effetti specia-
li di qualche nome
altisonante, rispon-
dete come Papa Gre-
gorio X VI, cheama-
va i vini di Roma: «Un quartirolo di
Frascati».

FRASCATI

1l Frascati Epos 2010
di Poggio Le Volpi

GRECHETTO

1l Grechetto
Poggio della Costa
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«Lenostre etichette sono tutte tra
gli8¢i12 euro.Igrandi vinisono
importanti, sia chiaro, masul mer-
cato non hanno peso. Questo vale
anche, e soprattutto, all’estero».
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I migliori bar in Piemonte
a Roma un premio speciale

ROMA - Come succede da molto tempo, &
il Piemonte la regione-regina dei bar italia-
ni: almeno secondo la Guida Bar d’Italia
2012 del Gambero Rosso che indica i
migliori esercizi sul territorio nazionale
(tre chicchi e tre tazzine). Il Piemonte
conta infatti ben 8 locali su 30 complessi-
vi, eccellenza del settore. Il Lazio due, ma
a Roma va un premio speciale.

La palma del migliore (il premio Illy) &
peroandataa Colzani che non ¢ in Piemon-
te, bensi in Lombardia e perla precisione a
Cassago Brianza nei pressi di Lecco. Due
fratelli, Andrea e Marco Colzani che - a
giudizio della Guida, hanno fatto «di una
pasticceria di famiglia di grande livello un
mondo di delicatessen per il palato ¢ per la
vista». Perché i bar (uno ogni 400 abitanti
in Italia) o almeno quelli piu attenti alle
nuove tendenze non puntano pit solo sul
caffe e sui lieviti, ma soprattutto su un’of-
fertaa 360 gradi basata su qualita, prodot-
ti primi e professionalita e che ingloba
oramai anche I'aperitivo, 1o stuzzichino e
il mangiare vero e proprio.

Ma se questo ¢ il giudizio della giuria
del Gambero Rosso - composta da sei
giornalisti - di diverso avviso ¢ stato il
popolodel web. Il responso degli internau-
ti (una novita introdotta dalla Guida) ha

incoronato un altro bar tra i trenta al top:
Murena suite di Genova citta. Anche in
questo caso si tratta di un locale che da
tempo, pur partendo da solide basi, si &
volto all'innovazione e alla diversificazio-
ne dei servizi.

LauraMantovano, curatrice della Gui-
da, sostiene che ¢ ne-
cessario capire che «&

l—

la sostanza a fare la . . 10° EDIZIONE 2011
ditenzibelosen.  RICOMOSCIMENIO. oy ntrmganat o

za 1l buono ¢ 1l sano r ; i
perde presto appeal». al «Cristalli promossa da Fandazione Malagutti onlus
In altre parole: «In di zuccheroy

tempi di crisi ¢’¢ una
gran voglia di sostan-
za, di certezza: il biso-
gno di ancorarsi alle
radici». E chisié mos-
so in questa direzione i risultati li ha
ottenuti, come Cristalli di zucchero, bar
della Capitale e 300mila Louge, locale di
Lecce, entrambi vincitori della menzione
speciale della Giuria. Perché se € vero che
tra 1 30 al vertice, al primo posto e al
secondo si piazza il nord (Piemonte e poi
Lombardia, con 5 locali premiati), subito
dopo arriva il sud che con la Sicilia (4
locali)si aggiudica il terzo posto. A seguire,
il Veneto, 1l Friuli Venezia Giulia, Emilia
Romagna, Toscana e, come detto, il Lazio
con 2 locali.

della Capitale
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